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Colline Pescaresi Indicazione Geografica Protetta

Tipologia: Rosso

Classificazione: L.G.P. Colline Pescaresi
Regione: Abruzzo

Vitigno: Montepulciano

Sistema di Allevamento: Cordone speronato

Tipo di terreno: Ghiaioso-calcareo

Resa media per ettaro: 115 Q/He

Vendemmia: Fine Settembre /inizio Ottobre

Sistema di vinificazione: In acciaio a temperatura controllata e
macerazione delle bucce; arresto della
fermentazione a % del tempo prima della
consumazione di tutti gli zuccheri in alcool

Gradazione alcolica: 13.50% Vol.

Colore: Rosso rubino con brillanti riflessi porpora

Profumo: Profumi intensi di lampone, fragola, prugna
e ciclamino

Gusto: Al palato risulta rotondo e intenso.
Buon corpo e persistenza lunga

Temperatura di servizio: 10/12° C - Bere freddo

Abbinamenti gastronomici: Perfetto in abbinamento con salumi e
formaggi non troppo stagionati, primi piatti
al pomodoro, carni al forno e alla brace.
Perfetto anche con piatti di pesce strutturati
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