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Colline Pescaresi Indicazione Geografica Protetta

Tipologia: Bianco

Classificazione: L.G.P. Colline Pescaresi
Regione: Abruzzo

Vitigno: Pecorino 100%

Sistema di Allevamento: Cordone speronato
Tipo di terreno: Ghiaioso-calcareo
Resa media per ettaro: 80 Q/He
Vendemmia: Meta Settembre

Sistema di vinificazione: Criomacerazione delle bucce in acciaio
e fermentazione a bassa temperatura

Affinamento in bottiglia: Alcuni mesi nei tunnel sotterranei

Gradazione alcolica: 13.00% Vol.

Colore: Giallo paglierino intenso e luminoso

Profumo: Sent.orT di pgsca .gllalla matura, angnas, CoMINTE eeRREs
foglioline di basilico ed erba cedrina e

Gusto: Garbatamente tannico e ben levigato,

con finale persistente di amarena
Temperatura di servizio: 18/20° C

Abbinamenti gastronomici: Palato di fresca impronta con
chiusura lievemente iodata
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