Tipologia:

Classificazione:
Regione:

Vitigno:

Sistema di Allevamento: Cordone speronato

Tipo di terreno:

Resa media per ettaro: 115 Q/He

Vendemmia:

Sistema di vinificazione: In acciaio con fermentazione a bassa

Gradazione alcolica:
Colore:

Profumo:

Gusto:

NESTORE

BOSCO
k@«’ DAL 1897

Linea Classica
ROSA DI BOSCO

Colline Pescaresi Indicazione Geografica Protetta

Rosato
I.G.P. Colline Pescaresi
Abruzzo

Uve Rosse

Ghiaioso-calcareo

Inizio Ottobre

temperatura e breve macerazione delle
bucce

13.50% Vol.
Rosso ciliegia vivace

Intenso e pulito. Note di fragola, lampone
e ciliegia, seguite da aromi di ciclamino,

prugna e rosa. =
Intenso e fresco, di buon corpo. ;?3\ ;
Delicati sentori di ciliegia e lampone YEsione

OS(C<
Temperatura di servizio: 8/10° C 3 -

Abbinamenti gastronomici: Aperitivi, tutte le pietanze a base di

)
3

pesce, in particolar modo la classica paranza e ROSA DI BOSCO
arrosti di pesce. .
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