
  

PAN
CHARDONNAY
Indicazione Geografica Protetta

Tipologia: Bianco

Classificazione: I.G.P. 

Regione: Abruzzo 

Vitigno: Chardonnay 100%

Sistema di Allevamento: Cordone speronato

Tipo di terreno: Ghiaioso-calcareo

Resa media per ettaro: 80 Q/He

Vendemmia: Inizi Settembre

Sistema di vinificazione: Fermentazione del mosto per metà  in barrique
e per metà in tonneau di rovere  francese

Maturazione: mesi 10 mesi nelle botti dove è avvenuta
la fermentazione senza eliminazione delle fecce

Batonnage: Effettuato manualmente

Affinamento in bottiglia: vari mesi posizionate in orizzontale nei 
tunnel sotterranei

Gradazione alcolica: 14.00% Vol.

Colore: Giallo dorato intenso

Profumo: Molto intenso di frutta esotica matura. Spiccano 
la banana e la vaniglia. Fiori d’acacia e miele.  

Gusto: Corpo eccellente. Palato fine. Lunga persistenza.
Setoso e potente dal retrogusto di caramello.

Temperatura di servizio: 12° C

Abbinamenti gastronomici: Zuppe, risotti, formaggi a media stagionatura, 
carni bianche e pesce
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